Hauptkomponenten Buffetbeschilde
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> Auf der Buffetbeschilderung
Kennzeichnungspflichtige verweisen wir zusatzlich zum Speiseplan
Stoffe Allergie auslésende auf Laktose, Gluten und Schweinefleisch,
Stoffe das dient zur Orientierung fur unsere Gaste,
Angaben in:| Gramm| Gramm Gramm um die Menuauswahl zu erleichtern.
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= Hahnchenbrust
= : Fir uns ist eine gute Information unserer Gaste sehr wichtig,
Kennzei daher haben wir die Nahrwertdaten Len
Stoffe Al bis in die einzelenen Komponenten sichtbar gemacht, gﬁt
unsere Gaste kdnnen Hauptkomponenten mit den Beilagen selbst kombinieren k
und wissen jederzeit tiber die Inhaltsstoffe Bescheid. it Inhalt
— I ﬁkTUSQ..GIuten
=| Lockere Eierpfannkughen | 18 14 75 532 107 ja ja
5
=
Kennzeichnungspflichtige ™\ _ e
Stoffe Allergie auslésende 3,7 nurin Spuren // el N
Stoffe vorhan
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